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Kafejeto to rzemieślnicza palarnia kawy z Podlasia. Prażymy ziarna w małych 
partiach, ze szczególną dbałością o jakość i świeżość. Współpracujemy  
z kawiarniami, restauracjami, biurami i hurtowniami w całej Polsce.

Kim jestesmy?
Wierzymy, że dobra kawa to coś więcej niż produkt - 
to relacja. Dlatego każdemu partnerowi oferujemy nie 
tylko świeże ziarna, ale też realne wsparcie.

Czym się wyróżniamy?
Działamy elastycznie i bez zobowiązań - nie wymagamy umów ani 
długoterminowych kontraktów. Kiedy potrzebujesz kawy, my ją 
dostarczamy. Współpraca z nami to zawsze świeże ziarna, szybka 
realizacja, wsparcie i relacja oparta na zaufaniu.



Co oferujemy?

Gwarantujemy powtarzalność smaku w każdej 
paczce. Ziarna wypalamy w małych partiach, 
co zapewnia świeżość i stabilną jakość.

Kawa ziarnista najwyższej jakości

Oferujemy szkolenia baristyczne dla Twojego 
zespołu i pomagamy w kalibracji ekspresów 
oraz młynków. Dbamy o to, by każda filiżanka 
kawy była przygotowana perfekcyjnie, już od 
pierwszego dnia współpracy.

Szkolenia i pomoc techniczna

Każda partia to efekt doświadczenia i 
precyzji. Nie magazynujemy kawy - wypalamy 
ją dopiero wtedy, gdy jej potrzebujesz. 
Zamówienia realizujemy w 1–3 dni robocze.

Rzemieślnicze podejście  
i świeżość ziaren

Pomagamy w promocji Twojej firmy - od 
social mediów po stronę internetową. Nie 
wymagamy długoterminowych kontraktów. 
Działamy wtedy, gdy tego potrzebujesz.

Marketing i elastyczna współpraca

Nasze kawy mają uniwersalny, klasyczny 
smak - bez nadmiernej kwasowości, z nutami 
czekolady, karmelu, orzechów czy owoców.

Klasyczne, dobrze  
zbalansowane profile smakowe



Nasze kawy

Klasyczne kawy ziarniste do espresso 

Nasze espresso to ukłon w stronę klasyki - kawy gładkie, 
zbalansowane, o niskiej kwasowości i głębokim smaku.

Intensywniejsza w 
smaku, z większym 
body i lekką goryczką. 
Świetna jako baza pod 
kawy mleczne lub 
bardziej intensywne 
espresso.

Arabica-Robusta

Łagodna, uniwersalna 
kawa o nutach 
czekolady i karmelu. 
Idealna jako codzienne 
espresso.

Brazylia 
Monte Carmelo

Dla klientów, którzy 
unikają kofeiny, ale nie 
chcą rezygnować z 
dobrego smaku. Nasza 
bezkofeinowa kawa 
to klasyczna Brazylia, 
dekofeinizowana 
metodą Swiss 
Water - bez chemii, z 
zachowaniem pełni 
aromatu. 

Bezkofeinowa
Swiss Water

Co kwartał wybieramy 
inne ziarno, które 
wyróżnia się 
profilem smakowym 
i charakterem. To 
propozycja dla tych, 
którzy szukają świeżości 
i różnorodności w 
swojej ofercie kaw.

Espresso 
sezonowe

Szypszyna

Oferujemy szeroką gamę kaw ziarnistych - od codziennego espresso po 
wyjątkowe ziarna do alternatyw. Każda z nich wypalana jest w małych partiach  
i przetestowana przez naszych roasterów.

W Kafejeto stawiamy na jakość, świeżość i smak, który 
odpowiada zarówno klasycznym, jak i nowoczesnym 
oczekiwaniom Twoich klientów. 



Jasno palone kawy do przelewów i alternatyw

Co 2-3 miesiące w naszej ofercie pojawiają się 
nowe ziarna pochodzące z różnych regionów: 
Etiopii, Rwandy, Kolumbii, Meksyku, Indonezji 
i innych. Wyróżniają się często kwiatowym, 
owocowym lub herbacianym profilem 
smakowym.

Sezonowe kawy
Z plantacji z całego świata

Na stałe w ofercie. Kawa o klasycznym, słodkim 
profilu: czekolada, karmel, orzechy. Idealna 
jako przelew dla tych, którzy wolą coś bardziej 
tradycyjnego.

Brazylia 
Monte Carmelo

Custom blendy dla firm
Tworzymy mieszanki na bazie ziaren z naszej oferty, dopasowane do potrzeb 
konkretnego segmentu rynku. Możemy stworzyć kawę bardziej wyrazistą 
do espresso, łagodną do mleka lub zbalansowaną do wszechstronnego 
zastosowania.
Każdy blend jest testowany i zatwierdzany przez naszych roasterów, aby zachować powtarzalność i najwyższą jakość.

To kawy przeznaczone do metod takich jak drip, chemex, aeropress 
czy ekspres przelewowy. Prażone delikatniej, by zachować naturalne 
aromaty i kwasowość.



Marzysz o własnej marce kawy? Z Kafejeto to możliwe. 
Oferujemy współpracę w modelu white label, czyli kawa z Twoim logo.

Nasza kawa,  
Twoja etykieta

Jak to działa?

Wspólnie wybieramy ziarna z naszej oferty - 
możesz zdecydować się na jeden profil lub kilka 
różnych w zależności od potrzeb. Omawiamy zakres 
i częstotliwość dostaw.

Wybór kawy i formy współpracy

Możesz przesłać własny projekt zgodny z naszymi 
wytycznymi lub zlecić wykonanie indywidualnej 
etykiety naszemu grafikowi. To rozwiązanie dla 
tych, którzy chcą profesjonalnego, gotowego 
projektu spójnego z identyfikacją marki.

Projekt etykiety

Po zaakceptowaniu projektu drukujemy etykiety, 
prażymy świeżą kawę i pakujemy ją zgodnie z 
ustaleniami.

Produkcja i druk

Otrzymujesz paczki kawy z Twoją etykietą, gotowe 
do sprzedaży w lokalu, sklepie lub online.

Dostawa gotowego produktu

Dlaczego warto? 

Własna etykieta to sposób na budowanie zaufania, pogłębianie relacji  
z klientem i tworzenie spójnego wizerunku Twojej marki. Dzięki temu kawa, 
którą serwujesz lub sprzedajesz, staje się częścią Twojej historii.



Opinie naszych partnerów

Od kilku lat korzystamy z usług palarni kawy i jesteśmy zachwyceni! Kawa jest nie 
tylko pyszna i aromatyczna, ale też idealnie dobrana do naszych potrzeb – mieszanka 
została skomponowana specjalnie dla nas. Nasi klienci bardzo często pytają,  
co to za kawa – to chyba najlepsza rekomendacja.
Dostawy są błyskawiczne, a spersonalizowana etykieta to świetny dodatek, który 
wyróżnia naszą ofertę. Jesteśmy bardzo zadowoleni ze współpracy i na pewno 
będziemy kontynuować.
Gorąco polecamy – zarówno kawę, jak i profesjonalne podejście palarni!

Dobrze mieć partnera, na którego można liczyć – zwłaszcza, gdy dostarcza tak dobry 
produkt. Zamówienia realizowane terminowo, kontakt zawsze konkretny i miły,  
a kawa? Po prostu najlepsza. Zdecydowanie polecamy!

Kawa rewelacyjna, obsługa jeszcze lepsza! 
Zespół zawsze służy pomocą, a dostawy przychodza punktualnie jak w zegarku.

W Decocode wierzymy, że najlepszy kod nie powstaje z powietrza – powstaje  
z doskonałej kawy. Kawa z Kafejeto to nasz najważniejszy framework: niezawodna, 
zawsze dostarczana na czas i o bezbłędnej jakości. Dzięki Wam nasze algorytmy 
działają szybciej, a bugi boją się pojawiać przed pierwszą filiżanką.

ul. Bohaterów Westerplatte 16, 18-100 Łapy
palarnia.kawy@kafejeto.pl

+48 574 012 100

www.kafejeto.pl

Skontaktuj 
sie z nami!

Zeskanuj kod QR i przejdź do formularza 
kontaktowego lub umów się na rozmowę.




